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Sınav  

tarihi  
10:30-11:30  11:30-12:30  13:30-14:30  14:45-15:45  16:00-17:00  

 

 

2 2. 06 .2 02 6  

 

GMS 412 Gastronomide Trend  

Eğilimler  

B 4 

D.  S o ru ml u:  E .  Y ı l dız  

 

GMS 406 Turizm Coğrafyası  

A 3  

D.  S or um lu:  K.  Z o rl u  

 

GMS 408 Profesyonel Beceri  

Atölyesi  

Mutfak 

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

 

GMS  122 İngilizce II  

Amfi  2  

D.  S o ru ml u:  E .  Y ı l dız  

Göz:  D.  Alp  Baltakesm ez 

 

GMS 214 Fermantasyon 
Teknol ojisi  II  

B 4 

D.  S o ru ml u:  D.  Al p  

B alt ak e sm e z  

 

 

2 3. 06 .2 02 6  

 

GMS  322 Gastro Coğrafya  

A 2  

D.  S or um lu:  K.  Z o rl u  

 

GMS  120 Türk Kültüründe  

İçecekler  

Amfi  2  

D.  So ru ml u:  B .  Say ın  

G ö z:  E .  Y ı ldız  

 

GMS 220 Eko Turizm  

B 4 

D.  S or um lu:  K.  Z o rl u  

 

GMS  302 Dünya Mutfağı  

A 2  

D.  S o ru ml u:  E .  Y ı l dız  

 

GMS 206 Süt ve Süt  
Ürünleri  Teknolojisi  

B 4 

D.  S o ru ml u:  D.  Al p  
B alt ak e sm e z  

 

 

2 4. 06 .2 02 6  

 

GMS  316 Gastronomi ve Medya  

A 2  

D.  Sorum lu:  E .  Çora 

GMS  106 Yiyecek İçecek  

İşletmelerinde Yönetim ve  

Organizasyon  

Amfi  2  

D.  So ru ml u:  B .  Say ın  

G ö z:  E .  Y ı ldız  

 

GMS 210 Mesleki  İngilizce II  

B 4 

D.  S o ru ml u:  E .  Y ı l dız  

 

GMS  306 Mutfak Uygulamaları IV  

A 2  

D.  S o ru ml u:  E .  Y ı l dız  

GMS  108 Beslenme İlkeleri  

Menü Planlama  

Amfi  2  

D.  S o ru ml u:  D.  Al p  
B alt ak e sm e z  

G ö z:  S .  M ıs ır  

 

 

2 5. 06 .2 02 6  

 

GMS 208 Gıda Güvenliği  

B 4 

D.  So ru ml u:  B .  Say ın  

 

GMS  305 Artizan Ekmek ve 

Pastacılık Uygulamaları  

A 2  

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

 

GMS  102 Turizm İşletmeciliği  

Amfi  2  

D.  Sorum lu:  H.  Çi m en 

G ö z:  S .  M ıs ır  

 

GMS 212 Sürdürülebilir  

Gastronomi  

B 4 

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

 

GMS  302 Osmanlı Mutfağı  

A 2  

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 



 

 

 

2 6. 06 .2 02 6  

 

GMS  104 Mutfaklarda Ekipman  

Kullanımı  

Amfi  2  

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

Göz:  B .  Sayı n 

 

GMS 202 Türk Gastronomi Kültürü  

B 4 

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

 

GMS 204 Mutfak Uygulamaları II  

A 2  

D.  Sorumlu:  S .  Mı sır 

 

 

GMS 404 Bitirme Projesi II  

 

 

GMS 402 Gastronomi  

Seminerleri  

 


